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BESKRIVNING

Nu kommer RÖKNING som har varit en försäljningssuccé genom åren, i en ny omarbetad utgåva, helt i
färg. En faktabok som passar alla - från nybörjare till kunniga rökare.Författaren Alf Andersson tar upp
allt - från rökningens kemi och teknik, bakteriologi, förberedelser av kött och fisk - till själva
rökningsprocessen och olika rökmetoder. Boken visar hur du varm- och kallröker fisk som t.ex. lax,
böckling och ål. Även rökning av kött så som kassler, rådjurslår, kyckling, fläsk och skinka. Du får också
lära dig hur du tillreder och röker korv och charketurivaror. Författaren lämnar inget åt slumpen. Med den
här boken i hand får du den bästa vägledning du kan önska. Bygg din egen rök För den som vill bygga sin
egen rök finns ett par kapitel med utförlig text och konstruktiva illustrationer, vilka beskriver hur man
själv enkelt kan bygga olika sorters rökar. Som alltid i sina handböcker är Alf Andersson noggrann,
pedagogisk och lätt att förstå.
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VAD SÄGER GOOGLE OM DEN HÄR BOKEN?

Andersson alf - så röker du kött och fisk - (inbunden) - böcker - Ginza.se

En populär faktabok om rökning av Alf Andersson. Omfattande innehåll med förberedelser, rökprocessoch
rökmetoder. Ny upplaga från 2016.

Rökning - så röker du kött och fisk - inbunden 2016 - köp här!

RÖKNING SÅ RÖKER DU KÖTT & FISK En faktabok som passar alla från nybörjare till kunniga
rökare. Författaren Alf Andersson tar upp allt från rökningens kemi ...

Så röker du kött och fisk - Slöjdmagasinet

Nu kommer RÖKNING som har varit en försäljningssuccé genom åren, i en ny omarbetad utgåva, helt i
färg.En faktabok som passar alla - från nybörjare till ...
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RÖKNING : SÅ RÖKER DU KÖTT OCH FISK

https://www.bo-fi.club/?p=R%C3%96KNING%20:%20S%C3%85%20R%C3%96KER%20DU%20K%C3%96TT%20OCH%20FISK&ln=se
https://www.bo-fi.club/?p=R%C3%96KNING%20:%20S%C3%85%20R%C3%96KER%20DU%20K%C3%96TT%20OCH%20FISK&ln=se
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